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Mozzarella

Senza Lattosio

(Alta Digeribilita)
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MOZZARELLA
SENZA LATTOSIO (lattosio inferiore allo 0,1%)
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Tutto il gusto fresco e delicato della mozzarella di sempre, Aq)
ma senza lattosio. ' W, " | SORMAGGIO FRESCO A PASTA FILATA

La Mozzarella senza lattosio nasce per chi € intollerante
al lattosio o per chi fatica a digerirlo. Ideale come piatto
fresco, racchiude tutta la qualita e la bonta della
mozzarella della Centrale della Latte di Alessandria

e Asti, © fonte di proteine e ricca di calcio.



Centrale del Latte
Alessandria e Asti

'4

,ﬂgl’edieﬂfi: Latte vaccino delattosato e pastorizzato, )

' [a fua :
MOZZARELLA 4

FORMAGGIO FRESCO A PASTA FILATA

sale, caglio, fermenti lattici.

Shelf life-' 22 giorni L

Involucro
70
Plastica
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DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100G Y
Energia 905 kJ
218 kcal | -

. ' MOZZARELLA
Grassi 16 g y
di cui acidi grassi saturi Ng FORMAGGIO FRESCO A PASTA FILATA f
Carboidrati 0,49
di cui zuccheri 0,39
Proteine 18 g
Sale 0,50 g

Lattosio <0,01 g /100g
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LA CENTRALE DEL LATTE

DI ALESSANDRIA E ASTI S.P.A.
Viale Ennio Massobrio 10/12 — 15121 Alessandria

Alessandria
tel. 0131 3605.11 (r.a.) - fax 0131 360598

mail: iltuolatte@centralelatte.it




