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MOZZARELLA 100g fa fua

FORMAGGIO FRESCO A PASTA FILATA

Formaggio fresco a pasta filata a forma sferica, ovoidale.
Colore bianco latte, pasta elastica e mediamente sostenuta.
Sapore dolce, aromatico, leggermente acidulo.

Odore di formaggio fresco.

CON FERMENTI LATTICI
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Con latte di provenienza esclusivamente italiana.
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,ﬂgfedienfi: Latte vaccino pastorizzato, sale, caglio, ' ‘ I 2 f ua
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& MOZZARELLA
Shelf l,fe: 22 glorni. - CON FERMENTI LATTICI ¢
Involucro
70

Plastica
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DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100G

Energia 905 kJ

218 kcal
Grassi 16 g9
di cui acidi grassi saturi Ng
Carboidrati 0,49
di cui zuccheri 0,39
Proteine 18 g

Sale 0,50 g
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LA CENTRALE DEL LATTE

DI ALESSANDRIA E ASTI S.P.A.
Viale Ennio Massobrio 10/12 — 15121 Alessandria

Alessandria
tel. 0131 3605.11 (r.a.) - fax 0131 360598

mail: iltuolatte@centralelatte.it




